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MENU DE LA SEMAINE

Les coups de

¥ du Chef(fe)

Classiques
du Chef

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE
26 octobre 2026 27 octobre 2026 28 octobre 2026 29 octobre 2026 30 octobre 2026 31 octobre 2026 1 novembre 2026

DEJEUNER

Macédoine vinaigrette5

Aiguillettes de poulet
au jus

Semoule

Choux de bruxelles

Plateau de fromages

Salade de fruits au
sirop

DINER

Potage créme asperge
verte

Haut de cuisse de
poulet grillé

Ratatouille Iégumes

Corbeille de fruits

* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.
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DEJEUNER

Jambon cru

Goulash de beeuf

Plateau de fromages

DINER

Velouté poireaux
pommes terre

Endives au jambon

Corbeille de fruits

DEJEUNER

Céleri rave rémoulade
au paprika

Boulettes d’agneau au
curry

Tortis

Haricots plats persillés

Plateau de fromages

Mousse au café

DINER

Soupe a l'oignon

Blanquette de poisson
ala creme

Riz au curcuma

Corbeille de fruits

DEJEUNER

Chou blanc aux
lardons

Boudin blanc

Frites

Pomme au four

Plateau de fromages

Paris-brest

DINER

Potage de navets

CEufs durs sauce
mornay

Gratin de chou-fleur

Corbeille de fruits

DEJEUNER

Flan au chévre et
olives

Filet de colin sce
aneth

Blé aux petits
légumes

Epinards hachés

Plateau de fromages

Muffins nature pépites
chocolat

DINER

Potage de tomate

Croque-monsieur

Salade verte
vinaigrette

Corbeille de fruits

DEJEUNER

Museau vinaigrette

filet de poulet grillé
au thym

Flageolets

Poélée campagnarde

Plateau de fromages

Fromage blanc sauce
fruits rouges

DINER

Potage de petits
légumes

Tortis a la carbonara

Corbeille de fruits

DEJEUNER

Terrine de poisson

Filet mignon de
porc au cidre et
pommes

Gratin de pomme de
terre a la creme

Meelleux butternut
Plateau de fromages

Carré a I'abricot

DINER

Potage du jardinier

Feuilleté a la viande
de porc

Salade verte
vinaigrette

Entremets citron



	

